OBST
GEMUSE
KRAUTER
WILDKRAUTER
FLEISCH

EIER

FISCH

KASE
KRABBEN
WILD I LAMM
KARTOFFELN
OBSTBRANDE

SIRUC

HERZLICH
WILLKOMMEN
IN UNSEREM
GENUSSRAUM

Unser Fokus liegt darauf, eine nachhaltige Genusserfahrung zu
bieten. Oberste Prioritat haben dabei Produkte die uns der
Garten im jahreszeitlichen Rhythmus liefert sowie eine
handwerklich authentische Kiiche.

Um diese Erfahrung voll zu genieBen, wiirden wir uns freuen,
wenn Sie sich die Zeit nehmen, gemiitliche Stunden bei uns zu
verbringen.

Lassen Sie sich von meinen liebevoll abgestimmten Menus in eine
Genusswelt der besonderen Art entfiihren.

Ihr Genusshandwerker

Avcheas Senck |

Es liegt uns sehr am Herzen, dass unsere Produkte eine
ausgezeichnete Qualitat und moglichst kurze Anfahrt haben.

Hier ein kleiner Uberblick unserer Bezugsquellen:

Eigener Anbau, Opa Knapp & El Greco Gemiisehandler

Eigener Anbau, Opa Knapp & El Greco Gemiisehandler

Eigener Anbau & Opa Knapp

Monakamer Wiesen, Monbachtal

Metzgerei Glasstetter, Metzgerei Holzinger, Bauern aus der Region
Aron Hirschberger Monakam, Opa Knapp

Deutsche See, Rungis Express & Zuchter Nordschwarzwald
Leimenackerhof, Tolzer Kasladen, Affineur Waltmann

Urthel Krabben Friedrichskoog (vor Ort gepuhlt, nicht in Marokko)
Liebenzeller Jagd & Stiddeutsche Wildhandler, Tobias Muhlthaler
HAT - HeimatAckerTeam Monakam

Eigene Brennerei - Brennscheune am Monbachtal

heimisch
nordisch
vegetarisch/vegetarisch méglich

Unsere Offnungszeiten:
Freitag bis Montag von 17.30 Uhr bis 22.30 Uhr
Samstag zusatzlich von 12 Uhr bis 15 Uhr



Ole

GROSSER
HIRSCHGENUSS in
5 oder 4 GANGEN

TATAR vom KALB
Bachkresse, 70 Minuten Ei, Sellerie, Perigord Triiffel

2023 ROERO ARNEIS Ave | CASCINA LUISINI Piemont (0.117 Euro)

A~

Unsere GRUNKERNMAULTASCHE
Champagnerkraut, Endiviensalat, Weintrauben & Crodtons,
Belper Knolle

2024 WEISSBURGUNDER | Weingut WITTMANN Rheinhessen (0.11 8.50 Euro)

BOUILLABAISSE von NORDSEEFISCHEN a la
GENUSSHANDWERK
Kartoffel-Olivencreme, Fenchel, Muscheln, Sc. Rouille

2021 RIESLING 66 St. Andreas im Geiselbrunnen | Weingut SCHLOSS ORTENBERG
Baden (0.11111 Euro)

AN

RUCKEN vom FRISCHLING mit SENF gratiniert
Rosenkohlstampf, Kaiserschmarrn, Wacholderrahm, Cranberries

2019 SPATBURGUNDER - Diel - | Weingut SCHNEIDER Kaiserstuhl (0.11111Euro)

AN

APFEL & TEE
Zitronengras Eis, Apfelkompott, Darjeeling, Apfelkrapfen,
Milchmadchencreme

2018 SOLARIS Trockenbeerenauslese | WEINGUT BISCHOFF Baden (5c1 9.50 Euro)

oder
Gratinierter MUNSTER KASE auf APFEL-WALNUSSBROT
Eingelegte Schalotten, Rauchpaprika

Unser hausgemachter KIRSCHLIKOR (2cl 4.50 Euro)

5-6ang Menii
118 Euro | Weinbegleitung je 0.1147 Euro mit Beerenauslese, 42 Euro mit Likér

4-6ang Meni mit BOUILLABAISSE oder FRISCHLING

89 Euro - Weinbegleitung je 0.1136 Euro mit Beerenauslese, 31 Euro mit Likor

Liebe Gaste, seit 2021bin ich alleine in der Kiiche. Am liebsten
koche ich ohne Rezept, aus dem Bauch heraus - mit viel Liebe
und Leidenschaft. Unser Essen ist frei von jeglichen
Geschmacksverstarkern und dberzeugt durch Frische und
Naturbelassenheit. Bei Allergien und Unvertréglichkeiten
sprechen Sie uns bitte an, wir beraten Sie gerne
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KLEINER HIRSCHGENUSS
in 3 GANGEN

Marinierter FELDSALAT & geschmorter CHICOREE

Rote Bete, Ziegenfrischkése, Walnuss

Knusprige BAUERNENTE
Unsere Kartoffelknodel von HAT Kartoffeln,
Gewirzrotkohl, Preiselbeerapfel, Selleriecreme

VANILLE & KURBIS
Unser hausgemachtes Vanillerahmeis mit gebrannten Kiirbiskernen
und Steirischem Kernél

Menipreis 68 Euro

VEGETARISCHER
HIRSCHGENUSS

70 MINUTEN EI & PERIGORD TRUFFEL
Bachkresse, gerauchter Sellerie

AN

Marinierter FELDSALAT & geschmorter CHICOREE

Rote Bete, Ziegenfrischkése, Walnuss

Unsere GRUNKERNMAULTASCHE
Champagnerkraut, Endiviensalat, Weintrauben & Crodtons,
Belper Knolle

AN~

APFEL & TEE

Zitronengras Eis, Apfelkompott, Darjeeling, Apfelkrapfen
Milchméadchencreme

oder

Gratinierter MUNSTER KASE auf APFEL-WALNUSSBROT
Eingelegte Schalotten, Rauchpaprika

Menupreis 77 Euro

Bitte beachten Sie, dass GUTSCHEINE mit

Ausstellungsjahr 2020 und alter NICHT mehr angenommen
werden kénnen. Vielen Dank fur Ihr Verstandnis!



HIRSCHGENUSS far
ZUHAUSE

KARTOFFELN vom HEIMAT ACKER TEAM (HAT)

BELANA (festkochend), MARABEL (vorwiegend festkochend) & KARELIA
(mehlig kochend)

2kg 4 Euro | Belana auch in 5.5 kg fiir 10 Euro erhaltlich
GE(NUSS)KEKSE

Unsere beliebten Kaffeekekse fir zuhause

2009 7.50 Euro

Flachter KICHERERBSEN | Flachter CHIASAMEN

Vom Bauernhof Pfliger 400g 4.20 Euro 1 200g 3 Euro

Eingelegter BLUMENKOHL oder hausgemachter
KICHERERBSEN-LINSEN AUFSTRICH
150q Glas (Abtropfgewicht) 6.50 Euro | 200g Glas 6 Euro

Méttlinger HONIG von Familie Schmidt

Bliiten- oder Waldhonig 1 500g Glas 7.50 Euro

Unsere LAMMBOLOGNESE oder KUTTELN vom KALB oder HUMMER-
RAHM-SUPEE

500g Glas 13.50 Euro 1 500g Glas 11 Euro | 450g Glas 15 Euro
Hausgemachter FRUCHTAUFSTRICH >Rhabarber<<, >Erdbeere<< oder
>>Mirabelle-Sanddorn<<

220gGlas5 Euro

Hausgemachtes SAUERTEIGBROT im Holzofen gebacken
Gefroren- zum Aufbacken fir zuhause

Kleiner Laib, ca. 500g 6 Euro

ROSENAUFSTRICH SYLTER ROSE oder AUGUSTA LUISE von

S. JACOBSEN >rosenfeines< aus Nordstrand

225q6las 8 Eurol7.50 Euro

HILDE von HIRSCH

Unser NEUER bitterstisser Schwarzwaldaperitif.

500ml Flasche 22 Euro

Hausgemachte LIKORE - verschiedene SORTEN
200ml14-15 Euro

Hausgemachte BRANDE | Hausgemachter GEIST
Verschiedene Sorten 350ml Flasche 25 Euro
Bohnapfel, Mirabelle & Schweizer Wasserbirne - Goldprémierung - 30 Euro

AN~

Unser MON CREEK VALLEY GIN oder MON CREEK VALLEY SLOEBERRY
GIN
500ml Flasche je 35 Euro



