
SCHWÄBISCHER ABEND im 
HIRSCH 
 
 
Um Ihnen den Restart zu Verkürzen, verwöhnen wir Sie 
am SONNTAG, 10.3., MONTAG 11.3., SAMSTAG, 16.3. und 
SONNTAG, 17.3.24 mit schwäbischer Küche in unserem 
Genussraum.  
Reservierungen sind jeweils um 18 Uhr oder 18.30 Uhr 
möglich. 
 
ROSTBRATEN trifft 
LEMBERGER 
 
Kleiner marinierter BLATTSALAT 
Gebrannte Sonnenblumenkerne 

 
Schwäbischer ZWIEBELROSTBRATEN 
Handgeschabte Spätzle, Jus, Zwiebeln 

 
VANILLE & KÜRBIS  
Unser Vanillerahmeis, gebrannte Kürbiskerne, Steirisches 
Kürbiskernöl 
Oder  
Unser MON CREEK VALLEY GIN & ZITURSSORBET 
Kumquats & Baiser 
 
Menüpreis pro Person 41 Euro  
 
 
Korrespondierende WEINE: 
 
2017 LEMBERGER KUNING Freudensteiner Reichshalde 
vom Weingut HÄUSSERMANN aus Diefenbach  
2020 LEMBERGER Gipskeuper vom Weingut Eisele aus 
Hessigheim  
2017 BLAUFRÄNKISCH Creitzer Reserve vom Weingut 
GESELLMANN Burgenland  
 
 
Vorbehaltlich eventuell kleinen Veränderungen.  
 
Wir freuen uns auf Ihre Resevierung telefonisch unter 
07052/2367 oder per Email an 
info@hirsch-genusshandwerk.de 
 
Ihr Genusshandwerker mit Team 
 
 
 
 


