
OSTERN 2024 
 
 
Von KARFREITAG, 29. März  bis OSTERMONTAG, 1. April 
2024 verwöhnen wir Sie mit unserem OSTERMENÜ.   
(À la Carte ist an diesen Tagen nicht möglich)   
 
 
Ostermenü 
 
CEVICHE vom FARÖER LACHS  
Frühlingsgemüse, Wachtelsolei, körniger Frischkäse 
(ohne Lachs  möglich) 

 
BERGKÄSE TORTELLINI 
Käse vom Leimenäckerhof, Erbse, Portweinschalotten, 
Buchenpilze 

 
KALBSRÜCKEN am Knochen gebraten 
Bärlauch-Grünkern, Lila Möhre, Kräuterbrot, Speckschaum 
oder  

SEEHECHT 
Bärlauch-Grünkern, Lila Möhre, Kräuterbrot, Speckschaum 
oder  
Gebackener KARTOFFELSTRUDEL 
Bärlauch-Grünkern, Lila Möhre, Kräuterbrot, weißer 
Tomatenschaum 

 
SCHOKOLADE & ZITRUS 
3erlei  Original Beans Schokolade, Ziturssorbet, Kumquat, 
Muskovadostreusel 
 
 
Menüpreis pro Person 86 Euro  
 
Vorbehaltlich eventuell kleinen Veränderungen.  
 
Wir freuen uns auf Ihre Resevierung telefonisch unter 
07052/2367 oder per Email an 
info@hirsch-genusshandwerk.de 
 
Ihr Genusshandwerker mit Team 
 
 
 
 

 
 
Hirsch Genusshandwerk & Brennscheune am Monbachtal 
FR – MO von 17.30 Uhr bis 22.30 Uhr & SA zusätzlich von 12 bis 15 Uhr 


